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o pE B0 JARTE DES PIZZAS
PIZZA DU MOIS A CONSULTER SUR PLACE
PI1ZZAS TRADITIONNELLES
MARGHERITA: Sauce tomate, Mozzarella fior di latte

FORESTIERE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Champignons frais

VESUVIO : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte,
Jambon blanc supérieur aux-herbes

REINE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Champignons frais,
Jambon blanc supérieur aux herbes

SICILIENNE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Capres Aprés cuisson,
Fruits de capres, Anchois

VEGETARIENNE: Sauce tomate, Mozzarella fior di latte ,Champignons frais,
Aubergines cuisinées, Poivrons cuisinés, Tomates cerises

4 FROMAGES : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Fromage de chévre,
Gorgonzola, Parmesan

CALZONE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Champignons frais,
Jambon blanc supérieur aux herbes, CEuf

PIZZAS GOURMANDES

ORIENTALE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Champignons frais,
Merguez, Poivrons cuisinées

CANNIBALE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Boeuf haché, Poivrons cuisinés,
oignons rouges

CARNIVORE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Boeuf haché,
Poulet cuisiné, Merguez

ESPAGNOLE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Champignons frais, Jambon blanc
supérieur aux herbes, poivrons cuisinés, Spianata (saucisse piquante italienne)

CARBONARA : Sauce tomate, Mozzarella, Poitrine de lard, CEufs battus,
Creme, oignons rouges

BRESSANE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Champignons frais,
Poulet cuisiné, Creme

FROMAGESQUE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Fromage de chévre,
Gorgonzola, Reblochon, St Marcelin, Parmesan

LA MELANZANA : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Boeuf,
Aubergines cuisinées, Oignons rouges, Tomates cerises




LES SIGNATURES

FERRARI : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, aprés cuisson Roquette,
Pétales de Parmesan, Creme de vinaigre Balsamique,
Tomates cerises, Coppa (charcuterie Italienne)

LAMBORGHINI : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, aprés cuisson Roquette,
Mozzarella Di Bufala, Pesto, Jambon cru

TARTUFATA : Créme, Mozzarella fior di latte, Champignons frais,
Jambon blanc supérieur aux herbes, aprés cuisson Buratta truffée entiere
(selon arrivage), Huile de truffe noir.

SPIANATA : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Spianata (saucisse
piquante italienne), Oignons rouges, Tomates cerises

L’AUTHENTIQUE : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Feuilles de basilic,
Huile d’olive extra vierge

BASES CREMES

SAVOYARDE : Creme, Mozzarella fior di latte, Pommes de terre cuisinées maison,
Poitrine de lard, Reblochon

LA BOISEE : Créme, Mozzarella fior di latte, Poulet cuisiné, Poivrons cuisinés,
Sauce Gruyére maison

LA BURGER : Creme, Moutarde, Mozzarella fior di latte, Beeuf haché,
Tomates cerises

SAUMON : Créme, Mozzarella fior di latte, Aprés cuisson, Saumon fumé,
Pousses d’épinards, Creme de Ricotta, Aneth

RAVIOLES : Créme, Mozzarella fior di latte, Jambon blanc supérieur aux
herbes, Ravioles

LA RUCHE : Créme, Mozzarella fior di latte, Fromage de chévre,
Aprés cuisson, Miel, Jambon cru

LA SAINT MARCELINNE : Créme, Mozzarella fior di latte, Saint Marcellin
Jambon blanc supérieur aux herbes, Aprés cuisson, Pousses d’épinard,
Huile d’olive extra vierge

PERSILLADE, OLIVES, ORIGAN gratuit sur demande

TOUTES EN FORMAT POUR
LA PIZZA OFFERTE AU CHOIX DANS CATEGORIE «TRADITIONNELLES»
SUPPLEMENTS BOISSONS

Canettte 33Cl....ccceieimiriiriiieireeeeer e 2.00€
Bouteille soda........ccooevemireeiimireireeiennenes 3.90€

Viande, Fromage.......cooo........ 2 50€ Vins rosé / rouge (75cl) flory................. 9.80€

Mozza di bufala,saumon.......3.00€ Vins sicilien, chianti (75¢) :
Buratta truffée...........ccecevvenn. 4.00€ Biére Italienne (poretti ou moretti)....... 3.80€

Oeuf, Créme........ccorveviremnnrnnn. 1.00€
Legumes / Huile de truffe.....1.50€




